Sommerkarte

Vorspeisen

Niedersachsische Hochzeitssuppe
Eierstich, Kl6Ben und Blumenkohlréschen

Tomatencremesuppe
mit ofenfrischem Brot

Das groBe Brett fliir die Mitte, ob alleine, zu zweit oder zu vielt....
1 Flammkuchen Elsasser Art mit sour cream, Schinkenwdrfeln,

Kase und frischen Frihlingszwiebelringen

1 Flammkuchen Vegetarisch
mit sour cream, Tomatenwd(rfeln, Kase , und frischen
Frihlingszwiebelringen

~Caprese"
Tomate-Mozzarella mit hausgemachtem Basilikumpesto
und ofenfrischem Brot

Hirten-Ofenkase
im Ofen gebacken mit Honig, grobem Pfeffer, Tomaten,
Zwiebeln und Knoblauchdl, dazu ofenfrisches Brot

Klassiker seit 1982

Riesencurrywurst mit Pommes und Salatbeilage

\Toast Hawan
zwen Schelben Toast mit Kochschinken, Ananas und Kase
uberbacken dazu Salatbeilage
-

Fnkassee vom Huhn mit Reis oder Kartoffeln
dazu Salat vom Bufet

6,90

6,50

10,50

9,50

9,80

9,80

127

14,-



Vegetarisches/ Salate & Fisch

Italienische Gemusepfanne 17,-
mit frischen Champignons, Zucchini, Paprika und Tomatenwurfeln,
dazu Kartoffelrdsti und Salat vom Buffet

Gebratenes Lachsfilet 24,-
auf Bandnudeln mit wlirziger Gorgonzolasauce und Salatauswabhl

vom Buffet

Kartoffel- MGhrenpfanne mit gerdsteten Nusskernen 18,-

und Gorgonzolawurfeln, frischen italienischen Krautern
und Salat vom Buffet

Salat-Bowl mit frischen Blattsalaten der Saison,

fruchtigen Melonenwtrfeln, karamellisierten Nusskernen und
Hirtenkdsewdirfeln (Kuhmilch) dazu ofenfrischem Brot 16,-
Dressings dlrfen Sie sich am Salatbuffet dazu aussuchen

GroBer Salatteller mit einer bunten Auswahl an angemachten Salaten,
Blattsalaten und ofenfrischem Brot. Dressings vom Buffet.

Wahlweise mit: Gebratenen Champignons 13,-
Gebratenem Wildlachsfilet 180g. 19,-
Gebratener Hahnchenbrust 160g. 17,-

Kinderkarte

6 Hahnchennuggets 7,50
mit Pommes, Apfelmusdip und Méhrchensalat J

; 1;‘,_-"
Backfischstabchen k‘/’.
mit Pommes, Apfelmusdip und Méhrchensalat 7,50 A
Bandnudeln mit TomatensofRe 6,00
Portion Pommes 3,50
Portion Kroketten 3.50
Portion Ketchup 0,70

Portion Majo 0,70




Sommerkarte

Schnitzel

Sahneschnitzel
Paniertes Schweineschnitzel mit frischen Champignons in Rahm,
dazu Kartoffelbeilage nach Wahl und Salat vom Buffet 21,-

Jagerschnitzel 21,-
Paniertes Schweineschnitzel mit geschmorten Zwiebeln und frischen
Champignons aus der Pfanne, dazu Kartoffelbeilage nach Wahl

und Salat vom Buffet

Schnitzel tiberbacken 21,
Paniertes Schweineschnitzel mit Ananas und Kése liberbacken.
dazu Kartoffelbeilage nach Wahl und Salat vom Buffet

Schnitzel ,Sambal” 23,-
Paniertes Schweineschnitzel mit sauce Hollandaise, verfeinert mit
Sambal Olek, dazu Kartoffelbeilage nach Wahl und Salat vom Buffet

Kutscherschnitzel *wieder im Programm* 21,-
Paniertes Schweineschnitzel mit Karamellisierten Zwiebeln,

hausgemachter Krauterbutter, dazu Kartoffelbeilage nach Wahl

und Salat vom Buffet

Schnitzel Camembert 22,-
Paniertes Schweineschnitzel Uberbacken mit zartem Camembert,

getoppt mit Preiselbeeren, dazu Kartoffelbeilage nach Wahl

und Salat vom Buffet

Gutsherrenschnitzel
mit Spiegelei und Kése tiberbacken, dazu Kartoffelbeilage nach Wahl 22,-
und Salat vom Buffet

Schnitzel Mozzarella
mit Tomate , Basilikumpesto und Mozzarellakdse (iberbacken, 22,,-
dazu Kartoffelbeilage nach Wahl und Salat vom Buffet

Kartoffelbeilagen zur Wahl:
Pommes, Kroketten, Kartoffelrosti *+ 1,50 € Aufpreis flr Kartoffelgratin, Bratkartoffeln

Unser Gruppenhighlight ab 6 - 110 Personen
: .Schnitzelplatte satt* 27,- p.P.
f‘ S k Schweineschnitzel, knusprige Hadhnchenschnitzel, geschmorte Zwiebeln,
"~ Spiegeleier, zweierlei Sosen nach Wahl, Bratkartoffeln, Pommes und
e W Kroketten, dazu Salat vom Buffet.
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Sommerkarte

vom Grill und aus der Pfanne

Hahnchensteaks mit hausgemachtem Basilikumpesto 22, -
auf Tomaten-Bandnudeln mit gegrillten Kirschtomaten, frisch geriebenem
Parmesankase und Salat vom Buffet

Grillteller 24...
Rindersteak, Schweinerticken und Hahnchenbrust mit geschmorten

Zwiebeln, Speckbohnenbtindchen und hausgemachter Krauterbutter,

dazu Kartoffelbeilage nach Wah! und Salat vom Buffet

Rumpsteak BIG JOE 33,-
2508. Rumpsteak mit geschmorten Zwiebeln, hausgemachte Kréauterbutter,
Kartoffelbeilage nach Wahl und Salat vom Buffet

Rohrbachtopf
Drei Schweinefiletmedaillons in pikanter Pfeffersauce mit 23,-
frischem Mohrengemtise und Bratkartoffeln

Rodeo Steak 29,-
200 g Rumpsteak mit pikanter Pfefferrahmsauce, Kartoffelbeilage nach Wahl,
dazu Salat vom Buffet

XXI Ménnersteak 42,-
450 g. Rumpsteak mit hausgemachter Krduterbutter, Kartoffelbeilage
nach Wahl und Salat vom Buffet

Kartoffelbeilagen zur Wah!:
Pommes, Kroketten, Kartoffelrosti *+ 1,50 € Aufpreis fur Kartoffelgratin, Bratkartoffeln




Frische Pfifferlinge & Matjes

(das grofle Brett fur die Mitte, ob alleine, zu zweit oder zu viert)

Flammkuchen

mit sour cream, marktfrischen Pfifferlingen, frischen Krautern, Kase

und Fruhlingszwiebeln. 13,50
155. 250¢. Schweinertickensteak 23,50

an Pfifferlings-Krauterrahmsauce mit gebratenem Speckbohnenblindchen,
dazu Kartoffelbeilage nach Wah! und Salat vom Buffet

156. Bandnudeln 18,50
mit frischen Pfifferlingen in Kréauterrahmsauce
und Salat vom Buffet

157. Rumpsteak (2508) 35,50
mit hausgemachter Krauterbutter, gebratenen Pfifferlingen und Zwiebeln

aus der Pfanne, dazu Kartoffelbeilage

nach Wah! und Salat vom Buffet

158. Paniertes Schweineschnitzel 25,50
mit frischen Pfifferlingen in Rahm, dazu Kartoffelbeilage
nach Wahl und Salat vom Buffet

159. Salat mit gebratenen Pfifferlingen 18,50
Bunter Salatteller mit angemachten Salaten und Blattsalaten
und gebratenenen Pfifferlingen, dazu ofenfrisches Brot. ‘
Das passende Dressing kénnen Sie sich am Salatbuffets

Matjes

Drei Matjesfilets nach Hausfrauen Art .
mit ha usgemachter Hausfrauensauce mit Afeln und Zwiebelft
in Joghurtsa uce, dazu Bratkartoffeln

: "&\“\'rd'f
Drei eingelegte Sherry-Matjesfilets mit Zwiebelringen, Salatbeilage und
knusprigen Bratkartoffeln 17,50




