Frihjahr/Sommerkarte

Vorspeisen

Niedersachsische Hochzeitssuppe 6,90
mit frischem Spargel, Eierstich,
Kl6Ben und Blumenkohlréschen

Tomatencremesuppe 6,50
mit ofenfrischem Brot

Das groB3e Brett fur die Mitte, ob alleine, zu zweit oder zu vielt....
1 Flammkuchen Elsasser Art mit sour cream, Schinkenwdrfeln, 10,50
Kase und frischen Friihlingszwiebelringen

1 Flammkuchen Vegetarisch 9,50
mit sour cream, Tomatenwdrfeln, Kase , und frischen
Frihlingszwiebelringen

1 Flammkuchen ,Spargel" 12,50
mit Hollandaise, frischem Spargel, Schinkenwurfeln,
Kase und frischen Friihlingszwiebelringen

1 Flammkuchen Spargel Vegetarisch 11,50
mit Hollandaise, frischem Spargel, Kase
und frischen Fruhlingszwiebelringen

,Caprese"
Tomate-Mozzarella mit hausgemachtem Barlauchpesto 9,80
und ofenfrischem Brot

Hirten-Ofenkase 9,80
im Ofen gebacken mit Honig, grobem Pfeffer, Tomaten,

Zwiebflp‘qnd Knoblauchdl, dazu ofenfrisches Brot
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Vegetarisches/ Salate & Fisch

Italienische GemUusepfanne 17,-
mit frischen Champignons, Zucchini, Paprika und Tomatenwurfeln,
dazu Kartoffelrosti und Salat vom Buffet

Gebratenes Wildlachsfilet 24,-
auf Bandnudeln mit wlrziger Gorgonzolasauce und Salatauswabhl

vom Buffet

Kartoffel- Mohrenpfanne mit gerésteten Nusskernen 18,-

und Gorgonzolawurfeln, frischen italienischen Krautern
und Salat vom Buffet

Salat-Bowl mit frischen Wiesenkrdautern, bunten Blattsalaten,

frischen Melonenwirfeln, karamellisierten Nusskernen und

Hirtenkdse (Kuhmilch) dazu ofenfrischem Brot 16~
Dressings dUlrfen Sie sich am Salatbuffet dazu aussuchen

GroBer Salatteller mit einer bunten Auswahl an angemachten Salaten,
Blattsalaten und ofenfrischem Brot. Dressings vom Buffet.

Wahlweise mit: Gebratenen Champignons 13,-
Gebratenem Wildlachsfilet 180g. 19,-
Gebratener Hahnchenbrust 160g. 17,-

Kinderkarte

6 Hahnchennuggets 7,50
mit Pommes, Apfelmusdip und Mdéhrchensalat J

_ ;’-.
Backfischstabchen E’z, A
mit Pommes, Apfelmusdip und Mdéhrchensalat 7,50 I
Bandnudeln mit TomatensofSe 6,00
Portion Pommes 3,50
Portion Kroketten 3.50
Portion Ketchup 0,70

Portion Majo 0,70




Fruhjahr/ Sommerkarte

Schnitzel

Sahneschnitzel
Paniertes Schweineschnitzel mit frischen Champignons in Rahm,
dazu Kartoffelbeilage nach Wahl und Salat vom Buffet 21,-

Jagerschnitzel 21,-
Paniertes Schweineschnitzel mit geschmorten Zwiebeln und frischen
Champignons aus der Pfanne, dazu Kartoffelbeilage nach Wahl

und Salat vom Buffet

Schnitzel iberbacken 21,
Paniertes Schweineschnitzel mit Ananas und Kése tiberbacken.
dazu Kartoffelbeilage nach Wahl und Salat vom Buffet

Schnitzel ,Sambal” 23,-
Paniertes Schweineschnitzel mit sauce Hollandaise, verfeinert mit
Sambal Olek, dazu Kartoffelbeilage nach Wahl und Salat vom Buffet

Kutscherschnitzel *wieder im Programm* 21,-
Paniertes Schweineschnitzel mit Karamellisierten Zwiebeln,

hausgemachter Krauterbutter, dazu Kartoffelbeilage nach Wahl

und Salat vom Buffet

Schnitzel Camembert 22,-
Paniertes Schweineschnitzel (berbacken mit zartem Camembert,

getoppt mit Preiselbeeren, dazu Kartoffelbeilage nach Wahl

und Salat vom Buffet

Gutsherrenschnitzel
mit Spiegelei und Kése tiberbacken, dazu Kartoffelbeilage nach Wahl 22-
und Salat vom Buffet

Schnitzel Mozzarella
mit Tomate , Basilikumpesto und Mozzarellakdse (iberbacken, 22,,-
dazu Kartoffelbeilage nach Wahl und Salat vom Buffet

Kartoffelbeilagen zur Wahl:
Pommes, Kroketten, Kartoffelrosti *+ 1,50 € Aufpreis flr Kartoffelgratin, Bratkartoffeln

Unser Gruppenhighlight ab 6 - 110 Personen
, .Schnitzelplatte satt* 27,- p.P.
f‘ W Schweineschnitzel, knusprige Hdhnchenschnitzel, geschmorte Zwiebeln,
Spiegeleier, zweierlei Sosen nach Wahl, Bratkartoffeln, Pommes und
e ™ Kroketten, dazu Salat vom Buffet.
T '« Im Anschluss ein Eisdessert
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Fruhjahr/ Sommerkarte

vom Grill und aus der Pfanne

Hahnchensteaks mit Barlauchpesto

(direkt bei uns am Ufer des Rohrbachs gepfitickt) 22,-
auf Tomaten-Bandnudeln mit gegrillten Kirschtomaten, frisch geriebenem
Parmesankase und Salat vom Buffet

Grillteller 24,-
Rindersteak, Schweinerticken und Hahnchenbrust mit geschmorten

Zwiebeln, Speckbohnenbtindchen und hausgemachter Krauterbutter,

dazu Kartoffelbeilage nach Wah! und Salat vom Buffet

Rumpsteak BIG JOE 33,-
2508. Rumpsteak mit geschmorten Zwiebeln, hausgemachte Kréauterbutter,
Kartoffelbeilage nach Wahl und Salat vom Buffet

Rohrbachtopf
Drei Schweinefiletmedaillons in pikanter Pfeffersauce mit 23,-
frischem Mohrengemtise und Bratkartoffeln

Rodeo Steak 29,-
200 g Rumpsteak mit pikanter Pfefferrahmsauce, Kartoffelbeilage nach Wahl,
dazu Salat vom Buffet

XXI Mé&nnersteak 42, -
450 g. Rumpsteak mit hausgemachter Krauterbutter, Kartoffelbeilage
nach Wahl und Salat vom Buffet

Kartoffelbeilagen zur Wah!:
Pommes, Kroketten, Kartoffelrosti *+ 1,50 € Aufpreis flir Kartoffelgratin, Bratkartoffeln




i

ohrbach

Gasthof - Restaunrant

Spargelsaison im

Immer Freitags Thementag
Spargelbuffet ab 18:00 Uhr

Geniessen Sie den leckeren Spargel immer Freitags
bei uns in vielen Variationen.
Als Suppe, als Auflauf oder Pizza,
als Salat oder kalte Vorspeise, oder ganz klassisch mit Schnitzel
oder Heiderauchschinken. :
Leckere Desserts diirfen da nattrlich nicht fehlen:

All you can eat Preis p.P 38,50 €

Die Harke - Nienburger Zeitung
1. Mirz - &

Das Gasthaus ,Zum Rohrbach” hat das beste Schnitzel im Landkreis Nienburg, so unsere
Leserinnen un d Leser.




lagesfiisehern Spangel

ko ARkenberegin

Spargelcremesupe mit Spargelspitzen und ofenfrischem Brot 6,90

Spargel-Bérlauchsuppe mit hausgemachtem Bdrlauchpesto 7,50
vom Ulfer des Rohrbachs gepfliickt, dazu ofenfiisches Brot

argelvariationen: fund als Tellergericht pargel sait
S [ t 1 Pfund als Tell h Spargel
Spargel mit Riihrei Vegetarisch (Lammer’s Landeier) 25,50 “

Spargel mit paniertem Schweineschnitzel — 230g. 29,00 ‘ 34,50

I_clmtvrgzl’ﬁJ
Spargel mit Heiderauchschinken 120g 29,00 |andeier 34,50
Spargel mit gebratenem Wildlachsfilet 180g 30,50 36,00
Spargel mit Argent. Rumpsteak 200g. 35,00 39,00
Arkenberger

Spargel mit Héihnchenschnitzel 230g. 29,00 PRataeinel 34,50
Gratinierter Spargel auf gegrillter Hahnchenbrust 28,50

mit Sambal-Olek Buttersauce (leicht scharf), Salat vom Buffet und Kroketten

Hinweise, so funktioniert 's:
zu allen Spargelgerichten reichen wir ButtersofSe, Sauce Hollandaise
und Kartoffeln.

***Bestellen Sie sich ein Tellergericht, erhalten Sie brutto 500g. Spargel.

***Spargel als ,,Spargel satt* bestellt: wir servieren Ihnen Spargel, Karroﬁ"ein un
Sofsen laufend nach, bis Sie nicht mehr méchten. Ty
“**Bej Spargel satt bitten wir um Ihr Verstindnis, dass wir Ihnen die Reste nicht
als ,,to go* verpacken.

»pargel 3 Gang Menii*
Sp(u -gel oder Hochzeitssuppe - Spargel mit Schnitzel, Heiderauchschinken,
Buttersofie,Sauce Hollandaise und Kartoffeln - Tagesdessert oder Kaffeespezialitcit.
39,50




